RESTAURANT
GRENZSAGMUHLE

Menuvorschlage 2010

Sie planen eine Veranstaltung ?
Gerne kdnnen Sie unsere aktuellen
Menuvorschlage mit nach Hause nehmen.

Unser Kiichenchef Jean J. Frisch
hat speziell fir Ihre Veranstaltung die folgende
Mentvorschlage zusammengestellt

Gerne erstellen wir Ihnen auch individuelle
Mentivorschlage

Selbstverstandlich haben Sie die Mdglichkeit, Ihr
Wunschmeni aus unseren Vorschlagen
zusammenzustellen oder zu erganzen

Denken Sie schon heute an Ostern und reservieren
Sie rechtzeitig

Drei gemditliche Gastrdume flir Betriebsfeiern
und Festlichkeiten aller Art
Aul3er-Haus-Service, Party-Service, Empfange
und Catering aller Art

,Das kulinarische Erlebnis im Griinen*
Frohliche Feiern, beeindruckende Events und
stimmungsvolle Feiern

Wir schaffen Ihnen fir alle Anlasse den
entsprechenden Rahmen.

Von der kleinen persdnlichen Feier, Uber
Geburtstage bis hin zur festlichen Hochzeit

Telefon 07082 — 71 01 E-Mail: info@grenzsaegmuehle.com



Menu 1

Minestrone
*

Geflllte Nudelrolle auf Tomaten-Basilikum

*

Osso Bucco mit Gemiusereis
*

Tiramisu
Meniipreis € 28,00

Men( 2

Tomatensuppe mit Fucht und Gnocchi

*

Carpaccio vom Rinderfilet mit Olivendl, Parmesan und kleinem Salatbukett

*

Filet aus dem Lachsricken an Wein-Rahmschaum mit Garnelen, gemischtem Wildreis
und grinen Nudeln
*

Orangenparfait mit frischem Obst der Saison
Menupreis € 33,90
Menu 3
Leichte Gemisesuppe
*
Bunter Salatteller mit marinierten Champignons

*

Filetsteak vom Rind mit griner Madagaskarsauce oder Sauce Bernaisse, Grilltomate,
Rostkartoffeln und jungem Gemiuse
*

Schwarzwalder Kirscheparfait mit Sof3enspiegel

Meniipreis € 34,50



Menu 4
Markklo3chensuppe
*
Blattsalate mit verschiedenen Dressings

*

Kalbs — Filetsteak mit Gorgonzolasauce, Wurzelgemise und Butternudeln

*
Rotweinbirne mit Caramelsauce
Meniipreis € 36,50
Menu 5
Kresseschaumstippchen mit Curryhaube
*

Kleiner gemischter Salat

*

Schweinefilet im Blatterteig mit Pilzflllung, Mandelbroccoli und Blumenkohl,
dazu Eierspatzel und Kroketten
*

Apfelkuchle mit Vanillesauce
Meniipreis € 29,50
Menu 6
Kartoffelsuppe mit Kracherle
*

Kleiner gemischter Salat

*

Saftiger Kalbsricken mit frischen Waldpilzen a 1& Cremé und frischem Marktgemuse
Beilagen: gratinierte Kartoffeln Spéatzle
*

Omelette Nowegienne flambiert mit Gourmeteis
Meniipreis € 35,50
Mena 7
Terrine Stral3bourgoise mit Cumberlandsauce und Apfelsalat
*

Knackiger Feldsalat mit gerduchertem Forellenfilet und Sahnemeerettich
*

Limousin Lammkeule mit kréftiger Krauterkruste, Sauce Provencale, Ratatouille und
Kartoffeln

*

Lebkuchenflammerie

Menupreis € 34,50



Men( 8

Hors-d" ouvre a la maison mit hausgebeiztem Edellachs an Dillsahne, Tiefseekrabben in
Cocktailcremé und Parmaschinken auf saftiger Melone

*

Frische Salate der Saison mit Wachtelbrtistchen und einer Krauter — Vinaigrette

*

Rehrtcken in Wacholderrahm mit Preiselbirne, Kroketten, Spatzle und Apfelrotkraut

*

Apfel auf Blatterteig und Vanillesauce
Menupreis € 44,00
Menu 9
Rahmsuppe nach Wunsch
*
Kleiner gemischter Salat

*

Gemischter Braten vom Rind, Kalb und Schwein an feiner Bratensauce mit Spéatzle,
Kroketten und Gemise

*

Coup Denmark mit Schokoladensauce

Meniipreis € 24,50 €

Menu 10
Carpaccio vom Kalbsfilet mit marinierten Austernpilzen
*
Safransipple mit ausgeldsten Jakobsmuscheln
*
Gambas in der griinen Reiskruste mit Glasnudeln
*
Perlhuhnbrust an einer Portweinjus, tournierten Gemiuse und Kartoffelsuffle
*

In Tannenhonig glasierte Feigen mit Walnuf3parfait und Chassissol3le

Meniupreis € 48,00



Ment 11

Carpaccio von der Entenbrust mit mariniertem Chicorré

*

Ausgeldste Wachteln an Friseesalat mit bunten Linsen und Balsam — Vinaigrette

*

Frische Morcheln im Blatterteig

*

Baby — Steinbutt gefullt mit Hummer und frischem griinen Spargel

*

Filet vom Angus — Rind mit Gansestopfleber und Barollotriffelschaumsauce
*

Orangen — Camparitértchen mit Waldbeeren

Menupreis € 70,00

Menu 12
Hausgebeitztes Lachsfilet an einer Dillsauce, Butter und Toast
*
Salatvariationen an Rotweindressing mit Pinienkernen
*
Kalbsfilet mit Pfifferlingen in Rahmsauce, Marktgemuse und handgescharbte Eierspatzle
*

Eisgugelhupf mit Weinschaumsauce

Menipreis € 39,50

Menu 13
Schaumstppchen von der Brunnenkresse
*

Kross gebratene Flugentenbrust in Grand Marnierpfeffersauce auf glasiertem Gemise
und kleinem Maiscrépes
*

Creme Brulee mit frischen Waldbeeren und Vanilleeis

Mentipreis € 28,50



Menu 14
Salat von jungen Zucchinis und Artischocken mit gebratenem Lammfilet
*

In Knoblauch und Basilikum sautierte Riesengarnelen auf Tomatenrisotto

*

Gegrilltes Rinderfilet mit Markscheiben auf einer Portweinjus mit Kartoffelgeback und
uberbackenen Tomaten

*
Apfel — Eisschalotten mit einer Weinsabayone
Mentpreis € 46,00
Menu 15
Champignoncremesuppe
*

Friseesalat mit gebratener Gefliigelleber und Dijonsenfdressing
Entenkeule mit Steinpilzflllung, Mandelkroketten und feinem Apfelrotkraut
*

Rote Gritze mit Vanilleeis
Menupreis € 32,50
Menu 16
Doppelte Kraftbriihe
*

Kleiner Feldsalat mit Croutons
*

Geschnetzeltes Kalbfleisch in Krautersahne mit Spatzle, Rosti und kleinem Gemiise
*

Vanille-Parfait mit Sauerkirschen

Menipreis € 26,50

Menu 17
Feine Gemisesuppe
*
Blattsalate der Saison an einer Krauter-Vinaigrette
*
Ziricher Geschnetzeltes mit Rosti, Spatzle und Rosenkohl
*

Frisches Obst mit Eis

Menupreis € 26,00



Menu 18
Lauchcremesuppe
*
Gemischter Salatteller
*
Schweine- und Rinderfilet in Pfeffersauce, Schupfnudeln und Eierspatzle
*

Rote Griitze mit Vanilleeis

Meniupreis € 30,00

Menu 19
Artischockenbdden mit gebeiztem Lachsstreifen
Zanderfilet in der Sesamkruste mit Safranreis und Broccoli-Réschen
Schockoladencreme

Menupreis € 28,00

Menu 20
Safransupple mit Lachseinlage
Blattsalate mit Edelfischwiirfeln und Krustentiere
Gebratene Entenbrust an Pfirsichsauce, Gemuseallerlei und Risollee-Kartoffeln
Griel3flammerie auf Heidelbeersauce

Menipreis € 34,00

Menu 21
Markklo3chensuppe
*

Gruner Salat

*

Zwiebelrostbraten auf Weinsauerkraut mit Schupfnudeln und Spatzle

*

Eierkichle mit Waldbeeren

Menupreis € 24,00



Menu 22
Kartoffelsuppe mit Kracherle
*

Kleiner Salatteller

*

Kalbsbraten an Rahmsdfle mit Waldpilzen und Eierspéatzle
*
Vanilleeis mit Sauerkirschen

Menipreis € 23,50

Ment 23

Schwarzwalder Forellenfilet mit Sahnemeeretich und Toastbrot

*

Rinderroulade mit Weinrotkraut, Spatzle oder Bandnudeln

*

Zweierlei Mousse mit Frichten

Mendupreis € 23,00

Meni 24
Pilzrahmsuppe
*
Zanderrolichen auf Tomatengemuse und Reis
*

Geflllte Kalbsbrust mit Kroketten und Salaten

*

Apfelkichle mit Vanilleeis

Menipreis € 29,00

Menu 25

Wildterrine mit Sauce Cumberland und Waldorfsalat

*

Klare Tomatenconsomme mit Gnocchi

*

Gefllltes Seezungenfilet auf Tomaten-Basilikum-Butter

*

Rinderfilet englisch gebraten mit Bratkartoffeln, Gemuse, Sauce Bernaise und

Rotweinsauce
*

Mousse au Chocolat mit Eis

Menupreis € 42,00



Menu 26
Geraucherte Entenbrust an Gemisesalat und Apfelmeeretich
*
Champignonsuppe mit Estragon

*

Zanderrélchen mit Senfsaatsauce und buntem Reis
*

Kalbsriickensteak mit frischen Morcheln in Cognacrahm, Spatzle und Gemise

*

Orangenpairfait in Orangensalat und frischer Minze

Meniupreis € 46,00

Menu 27
Maultaschensuppe
*

Entrecote in griner PfefferBose, Kroketten und Salat
*
Apfelkiichle mit Vanilleeis
Menupreis € 24,00
Menu 28

Kalbsbries auf Blattspinat
*

Schweinelendchen in Champignonrahmsauce
mit hausgemachten Spatzle und Salat
*

HeilRe Beeren mit Vanilleeis

Mendupreis € 26,00

Men( 29

Gebratene Edelfische auf Blattsalaten
an einer Krauter-Vinaigrette

*

Kalbsfilet auf Gorgonzolasauce mit Blattspinat
und gebackenen Gnocchi
*

Auswahl an Mouse und Parfait mit frischen Friichten und Eis

Meniipreis € 35,00



Ment 30
Gerauchertes Forellenfilet auf Blattsalaten mit Forellenkaviar
*
Badische Grinkernsuppe mit Markklé3chen
*
Rinderrticken in Lemberger mit Gemuseroulade und Kartoffelblinis
*

Vanillecreme mit frischen Friichten

Menupreis € 33,00

Men( 31
Rinderkraftbriihe mit Gemusestreifen
*

Blattsalate mit Krauter-Vinaigrette
*

Geschnetzeltes Schweinefilet in feinem RahmsoR3le mit Krauterchampignons und
Eierspatzle
*

Beerengrlitze mit Vanilleeis
Menupreis € 26,50
Menu 32
Salat von der Wachtel mit Balsamico und roten Linsen

*

Lammkeule mit Krautern der Provence, Gemise und Kartoffelgratin
*

Rhababerparfait mit frischen Erdbeeren

Meniupreis € 28,00

Menu 33
Klare Ochsenschwanzsuppe
*
Bunter Salatteller
*
Kalbsriickensteak mit frischen Champignons, feiner Rahmsauce und Eierspatzle
*

Eisgugelhupf mit Sauerkirschen

Menupreis € 36,50



Italienische Menu

»Antipasti“
mit Oliven, Gemise und Parmaschinken

*

Sautierte Gambas mit Basilikumsauce und Risotto

*

Kalbsmignion in Salbei gebraten mit Sauce Pomodori und Fettucini
oder
Leberscheiben auf Balsamicosauce mit Polentaschnitten und glasierten Steinpilzen

*

Gehobelter Parmesan auf einer Artischocken-Gemuise-Marinade

*

Tiramisu mit Cappucino-Zabaione

Menupreis € 44,00

Men( 34

Maultaschchen im Gemiisefond

*

Feldsalat mit gerauchertem Forellenfilet

*

Rehriucken in Wacholdersauce mit Pfifferlingen, Preiselbeeren, Apfelrotkraut und
Schupfnudeln
*

Rahmkase mit Butter und Nuf3brot
*

Eisgugelhupf auf Vanillesauce mit glasierten Schattenmorellen und Feingeback

Menipreis € 50,00

Menu 35
Schaumstppchen von jungem Lauch und Tomaten
*

Gebratener Sankt Petersfisch mit gebratenem Spargel und Crevetten
Frahlingskrauter und Schwenkkartoffeln
*

Griel3 — Flammeri
auf Erdbeer — Coulis und Waldbeeren

Menupreis € 34,00



Menu 36
Frahlingsmeni
Fruhlingssalate mit gebratenen Spargelspitzen
an Tomaten — Basilikum — Vinaigrette

Gebratener kanadischer Lachs in Barlauchsauce
mit gratiniertem Spargel und Kartoffeln

Parfait von Rhababer und Erdbeeren auf lauwarmen Zwetschgenkompott

Menupreis € 31,00

Menu 37
Potpourri vom Lachs mit Cremé Fraiche und Dill - Senfsauce
Ochsenschwanzsuppe mit Chesterstange
Knuspriger Gansebraten mit Rotkohl, Maronen, Bratapfel und Klo63en
Kleine Kaseauswahl mit Trauben
Halbgefrorenes von Haselniissen an Nougatsauce

Meniipreis € 38,50

Menu 38
Kartoffelschaumsuppe mit Entenbruststreifen
*

Blattsalate mit SprofRen, Frihlingsrollen und suf3 — saurer Sauce
*

Steinbeisserfilet in Rosmarinél gebraten mit geschmolzenen Tomaten und
WeilRweinrisotto

Duo von Mousse au Chocolat

Meniipreis € 31,00



Meniu 39

R&aucherlachs , gebeizter Lachs und Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
und Gemusesalat

Medaillon vom Rind und Schwein auf 2 Saucen
dazu Rosenkohl und gratinierte Kartoffeln

Eiskuglhupf auf Himbeersauce
Menipreis € 31,00
Menu 40
Bunte Salate in Balsamicomarinade mit gebratenen Scampis
Schaumstippchen von der Brunnenkresse

Lammkeule, rosa gebraten, mit Keniabéhnchen im Speckmantel und
gratinierten Kartoffeln

Pistazienhalbgefrorenes mit Passionsfrucht

Menipreis € 33,00

Menu 41
FluRkrebsstippchen mit Lachsmaultdschle
Kleiner Feldsalat mit Kracherle und Speck

Rehbraten in Wacholderrahmsauce mit Peiselbeerbirne,
Eierspatzle und Apfelrotkraut

Salat von exotischen Frichten mit Walnul3eis
Meniipreis € 30,50
Menu 42
Blattsalate mit Kracherle und Speck
*

Fladlesupple

Rinderfilet am Stlck gebraten
mit Eierspétzle und Bratkartoffeln
*

Apfelkichle mit Vanilleeis

Menupreis € 33,50



Menu 43
Shrimpscocktail

Kleiner Feldsalat mit gebratener Gefliigelleber und Preiselbeeren

*

Kalbsrahmschnitzel mit Steinchampignons, Spatzle und Gemise
*
Lebkuchenparfait auf Zwetschgensauce

Meniupreis € 31,50

Ment 44

Amuse bouche des Tages

*

Klare Tomatencremesuppe mit Krauter-Gnocchi
*

Atlantik-Steinbutt in der Merrettich-Raucherlachskruste auf bunten Linsen

*

Lammfilet mit Olivenkrauterkruste mit Bohnchen im Speckmantel, Zucchini-
Paprikatortchen und gratiniertn Kartoffeln

*

Auswahl an Mousse und Parfait mit Walnuf3eis und Beerenfriichten
Meniipreis € 48,00
Menu 45

Krauterschaumsuppe

*

Gebratene Perlhuhnbrust mit Calvados-Jus,
Lauchgemuse und Kartoffelplatzchen
*

Frichte-Terrine auf Mangoschaum

Meniipreis € 29,00

Menu 46
Salatbouguet mit gebratenen Poulardenbruststreifen
*
Hechtklé3chen auf Blattspinat mit Krustentiersauce und feinen Nudeln
*

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce

Meni € 29,50



Menu 47
Sellerie-Rahmsuppe
*
Ochsenschwanzragout mit Serviettenknddel und Blattsalaten
*
Walnuf3halbgefrorenes auf Honigschaumsauce

Menupreis € 30,00

Menl 48
Gebratenes Rotbarbenfilet auf Artischocken
*

Tomatenessenz mit Basilikumnocken

*

Schweinefilet im Blatterteig,
Erbsenschoten und Herzoginkartoffeln
*

Dreierlei Mousse au Chocolat
auf Fruchtsauce

Menupreis € 39,00 €

Menu 49
Pfifferlingrahmsuppe mit Krautern und Wildklo3chen
*
Terrine von Lachs und Zander an kleinem Salat und Wachtelei

*

Kalbsriicken an Morchelrahm mit feinen Bandnudeln und griinem Spargel
*

Creme Brulee

Meniipreis € 38,50 €

Schwabisches Menu Meni 50
Kleiner Grul3 aus der Kiiche

Variation vom Raucherlachs (Scheiben von Raucherlachs, gebackener Lachs und Tatar
vom Lachs) an Schnittlauch-Creme-fraiche mit kleinen Rosti und bunten Blattsalaten

Tafelspitzbriihe mit Lauchfladle
Zweierlei vom Kalb auf Gemiuseallerlei mit Krautknépfle oder Kartoffelgratin
Apfelkichle auf Vanilleschaum mit Nussparfait und Mandelblatt

Menupreis € 32,50



Menu 51
Fladlesuppe
Siedfleisch mit frisch geriebenem Meerrettich
Schweinebraten mit Spatzle, Kartoffel und Blattsalat
Vanilleeis mit heil3en Beeren
Mendupreis € 26,00

Menu 52

Tomatencremesuppe mit Kasecroutons und Basilikum

Medaillons von Pute und Schwein mit Champignons und Trollingersol3e
dazu frisches Marktgemise und Spéatzle

Salat von frischen Frichten mit Grand Marnier und Mangosorbet
Mendupreis 26,50 €
Ment 53 (ab 15 Personen )
Griel3kl63chensuppe

Gefillte Kalbsbrust mit Braternjus mit Spatzle-wahlweise mit Kartoffelsalat
und Gemdise

Vanilleeis mit SckokoladensoRRe und Sahnehaube

Mendupreis: 23,00 €

Mediterranes Meni 54
Vorspeiseteller mit
Parmaschinken auf Honigmelone- Vitello Tonnato- Shrimpscocktail-
R&aucherlachs mit Safranmayonnnaise-Mozzarellakugeln auf Kirschtomaten mit
Pestovinaigrette
und Salatbukett in Balsamicodressing
Spinatschaumsippchen mit KI6Ren vom Flusszander

Kalbsriicken unter der Dijon-Senfkruste auf Zucchini-Tomatengemuse mit
Speckbdhnchen und Rosmarinkartoffeln an Chiantisauce

Eis- und Sorbetteller an exotischem Obstsalat mit dunklem Schokoladenmousse

Menupreis 37,50 €



Menu 55
Grul3 aus der Kiiche
Zweierlei Stangenspargel mit gebratener Lachsschnitte und Frihlingssalaten
Barlauchcremesuppe

Kalbsriicken im Gartenkrautermantel an Marsalasauce mit Spargelgemuse und Mangold
dazu Eierspatzle

Rhabarberstrudel auf Vanillespiegel an Erdbeersalat
Menupreis 38.- €

Bitte haben Sie Verstandnis dafir, daR manche Produkte Saison abhangig sind und
deshalb bei der Menliwahl ausgetauscht werden missen.

Es hat nur die jeweils am Tage der Menubesprechung
aktuelle Preisliste Gultigkeit.



ab Mitte Oktober ist es soweit
,Gansezeit"

Diesen kulinarischen Genufd mochten wir Thnen natirlich
nicht vorenthalten und bieten lhnen ab Ende Oktober

Knusprig gebratene heimische Gans
-tranchiert am Tisch-
mit Fullung an ihrer Sauce
dazu
Apfelrotkraut, Kl63e, Maronen
und Schupfnudeln wahlweise Spatzle

ab 4 Personen
Preis pro Person € 23.-

Menuvorschlag

Winterliches Salatarrangement mit marinierten Pilzen, Walnlssen und
gebratener Gefligelleber
oder
Feldsalat mit Vinaigrette, gebratenem Speck und Kracherle
309
Knusprig gebratene heimische Gans mit Fillung
an ihrer Sauce
dazu Apfelrotkraut, KI63e, Maronen
und Schupfnudel ( Spatzle )
509
Zimtpflaumeneis auf lauwarmen Zwetschenkompott

ab 4 Personen
Preis pro Person € 33.-

Bitte reservieren Sie einen Tag vorher, da unsere Ganse
frisch zubereitet werden



Mitternachtsimbild zu spater Stunde?

Unsere Kuiche ist auf Vorbestellung bis in den friihen Morgen flr Sie da:

Kase mit Brotauswabhl pro Person € 6,50
Rustikales Vesper pro Person € 6,50
Diverse Suppen, wie z.B Gulaschsuppe pro Person € 4,50

Linsensuppe,Kartoffelsuppe ( mit Saiten ), Bohnensuppe
Markklo3chensuppe, Cilli con Carne

Unsere Currywurst mit warmer Currysauce-auf Wunsch pro Person 3,00 €
mit Chilli, dazu frisches Brétchen

2 Weil3wurste mit sif3em Senf und Brezel pro Person € 5,50
Landjager und Bauernbartwirste mit Brot pro Person € 5,00
Spiegeleier mit Kartoffelsalat pro Person € 5,80
Siedfleisch mit Brot und frischem geriebenem Meerrettich pro Person € 8,50
Tellergulasch mit Kartoffelsalat und Brot pro Person € 7,00
3 Rostbartwirste mit Sauerkraut pro Person € 6,00
Fleischkase frisch aus dem Ofen mit Kartoffel-Gurkensalat pro Person € 6,50
Pikante Fleischkuchle mit Chilli-Dip pro Person € 6,00
Wahlweie mit Kartoffelsalat

Spaghettibuffet mit 3 verschiedenen SofRen nach Absprache pro Person € 7,50
Flammkuchen mit 3 verschiedenen Auflagen nach Absprache pro Person € 6,00

Unser Lokal bietet Ihnen
durchgehend warme Kiche von 11.30 Uhr bis 22.30 Uhr

www.grenzsaegmuehle.com
info@grenzsaegmuehle.com
07082 — 7101

Offnungszeiten
Dienstag bis Sonntag
von 11.00 Uhr bis 24.00 Uhr

Montag Ruhetag
An Feiertagen haben wir Montags auch durchgehend getffnet


http://www.grenzsaegmuehle.com/
mailto:info@grenzsaegmuehle.com

Vegetarische Vorschlage

Stellen Sie Ihr Men( individuell zusammen

Vorspeisen

Bunte Salate mit Gemuse — Fruhlingsrolle, marinierten Pfifferlingen
und s — scharfer Sauce
Rukolasalat mit Tomaten, Nissen, Parmesanspanen und Croutons
Marinierter Mozzarella auf Radicchio
Gemuse Quiche mit Blattsalaten
Gebackener Ziegenkéase mit Salbei an Blattsalaten
Tomatensuppe mit Gnocchi und Basilikum

Hauptgange

Mangoldstrudel, gefillt mit Griinkern und Gemuse
Maispfannkuchen mit Spinat, Tomaten und Mozzarella
Uberbackene Aubergine, gefillt mit Ratatouillegemiise und Pestosauce
Gemusestrudel mit Reis und Paprikasauce
Gemiselasagne
Gemiuseflan mit dreierlei Gemuse auf Tomatenconfit
Bunte Nudeln in Sahnesauce mit Gemiise und Mozzarella Giberbacken

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dal manche Produkte Saison abhangig sind und

deshalb bei der Mentwahl ausgetauscht werden miissen.



Auf Wunsch grillen wir Ihnen auch ganzes Spanferkel oder Lamm

Selbstverstandlich auch bei lhnen zu Hause
oder bei allen anderen Anlassen

Ganzes Spanferkel Preis / pro Person 10.- €
ohne Beilage
zzgl. Beilagen

Bratensauce, Weinsauerkraut Preis / pro Person 6,50.- €
Kartoffelsalat, Semmelknédel
und Schupnudeln

Gesamtpreis 16,50 €

Ganzes Lamm Preis / pro Person 12,50.- €

zzgl. Beilagen
provencalischem Gemiuse Preis pro Person 6,50.- €
Bohnen,Rosmarinkartoffeln / Gratin

Gesamtpreis 19,00 €

Ganzer Truthahn und Schweinshaxen-Tagespreise-auf Anfrage
mit und ohne Beilagen mdglich

Unser Partyservice steht lhnen gerne zur Verfigung



Winschen Sie zum Aperetif Canapes?

Gebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich 2,20 €
Lachstatar 2,30 €
Mini Burger mit Lachstatar und Rostzwiebeln 2,60 €
Shrimps mit Cocktailcreme 2,20 €
Gegrillte Gambas in Knoblauch auf Toast 3,00 €
Gerauchertes Forellenfilet mit Kaviar 2,20 €
Roastbeef, rosa gegrillt auf Ruccola 2,00 €
Parmaschinken 2,20
Marinierte Sardinen auf Artischocken 2,00 €
Mozzarella mit Tomate, Balsamico und Basilikum 1,90 €
Vitello tonato mit ThunfischsolRe 2,00 €
Datteln im Speckmantel 1,20 €
Geraucherte Entenbrust an CumberlandsolRe und Feige 2,10 €
Raucherlachs im Krauterfladle mit Meerrettich 2,20 €
Asiatischer Glasnudelsalt mit Hihnchen 2,00 €
Leberpastete 1,90 €
Camenbert 1,80 €
Gorgonzola 1,90 €
Schwarzwélder Rohschinken 1,90 €
Geraucherter Entenbrust
Bruschetta ( Knoblauchbrot mit gewdirfelten Tomaten ) 1,50 €
Lachsbuletten mit kraftiger Currysauce 1,80 €
Spinat Garnelen Toast 2,40 €
Chicorré Schiffchen mit Frischkasecurry 3 Stck. 2.- €
Feldsalat mit gebeiztem Lachsfilet und Sesam
Garnelen-Gurkensalat
Tomaten mit Thunfischfullung
Tranchen von der geraucherten Entenbrust auf Honigschalotten
Pumpernickel mit zartem Roastbeef und Remoulde
Pumpernickel mit Krauterschmand und Lachstatar
Terrine mit Hummer und kleinem Gemlse an Senf-Dillsauce
Matjesstreifen mit Schnittlauchrahm

Kleinigkeiten

Crostini
Gemiuse — Fruhlingsrollen mit Soyadip 3 Stck. 2,50 €
Quich Lorraine 3 Stck. 3,00 €
Asiates Dumplings mit Dip 5 Stck. 3,50 €
Meeresfruchtetortchen 3 Stck. 4,50 €
H&ahnchen-Satays mit Asia Dip
Kirschtomaten-Mozzarella-Spiel3e
Baby-Fleischkiichle mit Salsa-Dip
Garnelen-Satays auf Zitronengrasspiel3
Kasespielie
Mozzarellakugeln und Kirschtomaten mit Baslilkum

Selbstverstandlich kdnnen die oben aufgeflhrten Speisen auch
In Schalchen und Glas als Flying-Buffet serviert werden



Lieber Gast,

Gutscheine sind immer ein willkommenes Geschenk, bei Freunden und
Verwandten. Unser Gutschein zu Geburtstagen -oder auch zu jeder anderen

Gelegenheit- )
stellt immer eine gelunge Uberraschung dar.

Sprechen Sie mit uns-wir beraten Sie gerne

Wir organisieren flr Sie Festlichkeiten zu allen Anlassen:
exklusive Tafelrunden, Uberraschungsmentdis,
Taufen, Hochzeits- und Geburtstagsfeiern,
Weihnachts- und Betriebsfeiern,

Stehempfange und Partys-auf Wunsch gerne auch in Ihren eigenen vier
Wanden

oder in unserem grof3en Biergarten
Unser Partyservice steht lhnen gerne zur Verfiigung

Flammkuchenessen, Brunch, Spanferkel vom Grill, Fondue
Bitte fragen Sie unseren Service

Ab einer Reservierung von 25 Personen mit gemeinsamen Essen stehen wir
Ihnen auch gerne Montags zur Verfligung

Offnungszeiten
Dienstag bis Samstag
von 11.00 Uhr bis 24.00 Uhr

Durchgehend warme Kiche von 11.30 Uhr bis 22.30 Uhr
Unseren aktuellen Mittagstisch und Events erfahren Sie unter

www.mittagstisch-regional.de
oder
www.grenzsaegmuehle.com

E-mail: info@grenzsaegmuehle.com
Telefon : 07082 - 7101
Bankverbindung:
Volksbank Pforzheim / BLZ 666 900 00 / Konto 186 032-2


http://www.mittagstisch-regional.de/
http://www.grenzsaegmuehle.com/

Allgemeine Geschéftsbedienungen fur Sonderveranstaltungen

Diese allgemeinen Geschaftsbedienungen gelten fur alle Vorbestellungen von
Raumlichkeiten und gastronomischer Versorgung in unserem Haus.

Nebenleistungen wie Musikkapellen, Menikarten oder Blumendekoration fur die Tische
werden extra berechnet. Menlikarten 2,00 € . Tischgestecke je nach Aufwand.

Musiker — und Kunstlergagen sind vom Veranstalter entweder direkt mit den betreffenden
Person abzurechnen, oder uns im Voraus zur Verfiigung zu stellen.
Eventuell anfallende GEMA Geblhren sind vom Veranstalter zu tragen.

Selbstverstandlich konnen sie lhren selbstgebackenen Kuchen mitbringen oder Kuchen
Ihrer Wahl bestellen.
Wir berechnen pro Gedeck 1,60 € als Kostenbeitrag fiir Tischwédsche und Geschirr.

Unsere Preise sind Nettopreise, in denen grundsatzlich die gesetzliche Mehrwertsteuer
zuzuglich ist. Wir missen uns jedoch, insbesondere bei langfristigen Bestellungen die
langer als 5 Monate vor dem Zeitpunkt der Veranstaltung zurtickliegen, eine Preiserh6hung
je nach Marktlage vorbehalten.

Unsere Rechnungen sind zahlbar ohne Abzug Nettokasse innerhalb 10 Tage.

Falls der Auftraggeber nicht gleichzeitig Veranstalter ist, haftet er uns gegenuber als
Gesamtschuldner.

Besteht begriindeter Anlal3, das die Veranstaltung den reibungslosen Geschéftsbetrieb, die
Sicherheit oder den Ruf unseres Hauses oder unserer Gaste zu gefahrden droht, sowie im
Falle héherer Gewalt, kbnnen wir vom Vertrag zurticktreten.



